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Les bacs professionnels MELEC et MEI

st indifférenciée : les éleves découvrent les deux formations
I'entrée en premiéere.

inale, ils se spécialisent dans la voie professionnelle de leur
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’enseignement supérieur

e peut étre suivi sous statut d’étudiant ou sous statut d’ap-
ques option informatique et réseaux est proposé sous statut
lle est proposée en partenariat avec l'université Champol-

‘apprenti.

n place entre le lycée Jean Jaures et diverses entreprises lo-
ois : Lactalis, Roquefort Société, Pierre Fabre...



Le CAP Production et service en restaurations

(rapide, collective, cafétéria)

Le CAP est préparé en deux ans. En fonction du profil et des besoins
de la formation peut étre ramenée a 1 an ou étalée sur 3 ans avec de

adaptées.
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-préparer, assembler et mettre en valeur des mets simples destinés z
consommeés sur place ou a emporter ;

-accueillir, conseiller le client et distribuer les repas ;

-Décontaminer et désinfecter les locaux professionnels

Possibilité, dés la seconde d’effectuer sa
jours au lycée

: premiere professionnelle (cuisine ou service),
(vente de produits alimentaires, traiteur...), autre CAP qui sera prépa
cher...)

: 55 % des repas sont pris en restaurat
tion rapide commerciale ne cesse de se développer.



La scolarité a la section professionnelle du lycée Jean
Jaures c’est des la classe de seconde :

Un accompagnement personnalisé en et en
’
Un accompagnement a : travail avec le professeur

principal, forum de l'enseignement supérieur, rencontre avec
des anciens éleves ;

Un dispositif ULIS avec un accueil en inclusion scolaire pour les
eleves en situation de handicap ;

Une possibilité de (en seconde et en premiere année
de BTS) ;
Une ouverture sur avec la possibilité d’effectuer

la période de formation en milieu professionnel a I'étranger
dans le cadre du projet Eramus+ ;

Un remis gratuitement par le Conseil ré-
gional a chaque éleve, sans condition de ressources, dans le
cadre de la labellisation lycée numérique ;

La possibilité de suivre sa formation sous ou
Sous :
Une dans le cadre de nombreux projets

avec des partenaires locaux et européens ;

Une possibilité d’accueil a pour les lycéens et de
pour les étudiants.



