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MENU DU 18 MARS 2024 AU 22 MARS 2024

N° FR 12.208.01 CE

LYCEE JEAN JAURES

PETIT
JOURS DEJEUNER DEJEUNER DINER
Salade/Croutons Salade Grecques
Brochette de dinde ou Filet meunicre Potatoes burger
LUNDI BIé aux petits 1égumes Légumes ratatouille
18 Coulommiers AOP UE Yaourt
Banane BIO UE
C}I;:;E);tcf f;hé Salade de riz/Salade SO[RS]Zig;ZZA
Yaourt Beignets de poulet ou Pavé de poisson .
MARDI b Pizza
o Beurre Poélée wok Vache qui it
Confiture Yaourt BIO LOCAL ache qui
ORANGE Fruit
S i Sl AR PaletteR ; ?;SDiable
Chocolat + Theé Steak haché LOCAL ou Poisson iy g ———
MERCREDI ;:3:: Haricots verts/tomates provengale pagh il P
20 Confiture Saint Faulin Bmmental
ORANGE Crépe .
Fruit
Lait + Café Pamplemousse Rosette/Comichon
Chocolat + Thé Cote de porc LOCAL ou Filet de lieu Agneau
21 Confiture Saint Negtaue AOP UE Fromage blanc
Lait + Café Salade/Gésiers de dinde
Chog’lat +The Merguez LOCAL ou Dos de colin
Curre .
VENDREDI Confiture Lingots sauce tomate
2 ORANGE Yaourt

Beignet Pomme

Le menu peut étre modifié en fonction des besoins du service.

AIDE UE : SUBVENTION AGRIMER




