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MENU DU 22 AVRIL 2024 AU 26 AVRIL 2024

N° FR 12.208.01 CE

LYCEE JEAN JAURES

PETIT
JOURS DEJEUNER DEJEUNER DINER
Salade Carottes rapees
. Brochette de poisson
Cordon bleu ou Dos de colin Chou fleurs béchamel
LUNDI Pates OU ET Crumble de fenouil Saint Bricet
22 Abondance AOP UE Eelair café
Clémentine BIO UE
Lait + Café . Taboule/Salad.e . Qalade
Chocolat + Thé Saucisse LOCAL ou Filet de lieu Curry de poulet
MARDI Yaourt Haricots verts Pommes Résti
23 Confiture Yaourt LOCAL Tartare
ORANGE Compote
Lait + Café Jambon de Pays Betteraves rouges
Chocolat + Thé Saumon a I’oseille Lapin sauce moutarde
MERCREDI ;Zﬁ‘;’; Poélée de 1égumes Riz
24 Confiture Créme Anglaise/Cake aux fruits Petits Suisse
ORANGE Fruit Fruit
Lait + Café . Salade/croitons/lardons . Pennes pesto
Chocolat + Thé Paupiette de veau sauce champignon i -
Yaourt Duo de 1égumes farcies
JEUDI - Carottes/Pommes de terre Yaourt
25 Confiture Biche de chévre Salade de fruits
ORANGE Barre glacée
Lait + Café Friand/Salade
Chocolat + Thé Filet meuniére/Citron
Beurre PG
Epinards
VENDRE Confit
26 = ooRr;ulqgg Ossau Iraty AOP UE
Banane BIO UE

Le menu peut étre modifié en fonction des besoins du service.
AIDE UE : SUBVENTION AGRIMER ; BLEU : FAIT MAISON
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